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Prestiti
agevolati

Fino a 35mila euro, grazie
all'accordo con Banca Patavina

FIEPET:
mancano figure

specializzate

Microstorie
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Minifrutta Degan

L'appello del presidente Fabio Legnaro 



I nostri servizi alle Imprese 

Orari di apertura al pubblico:
(SU APPUNTAMENTO)

Dal Lunedì al Giovedì

Venerdì

8.30 - 12.30

8.30 - 13.00

14.00 - 18.00

SERVIZI

AMMINISTRATIVI 

ASSISTENZA

FISCALE

RISORSE

UMANE 

E SERVIZIO

PAGHE

SICUREZZA

SUL

LAVORO 

E IGIENE

ALIMENTI

INNOVAZIONE

DIGITALE 

FORMAZIONE 

CONTINUA

SERVIZI 

ALLA PERSONA

SOSTEGNO AL

CREDITO E

PARTECIPAZIONE

A BANDI

CONVENZIONI

INFO@CDVC.IT  -  WWW.CONFESERCENTIDELVENETOCENTRALE.IT



Da un anno e mezzo ormai stiamo affrontando un’esperienza, una fase, un momento
molto difficile. Possiamo dire, una delle più gravi crisi mondiali. 

Siamo tutti coinvolti e ne stiamo pagando le conseguenze a vari livelli: economico,
sanitario, sociale. 

 
Questi mesi, anzi questi anni, sono ormai parte della la nostra storia e ci lasceranno
molti ricordi, non tutti negativi. Nei mesi del lockdown è cresciuto anche il senso di

responsabilità sociale ed il sentimento di solidarietà tra le persone. È cresciuta la
consapevolezza della collettività. Ma anche della necessità di stare uniti.

 
La nostra squadra, la Confesercenti del Veneto Centrale, ha fatto la sua parte e vuole
continuare a farlo. Abbiamo implementato strumenti nuovi (come #qui6alsicuro), ci

siamo informati e formati. Abbiamo studiato bandi e innalzato le possibilità di accesso
al credito. Abbiamo avviato webinar e momenti di incontro cercando di coinvolgere

più imprese possibili per non lasciare indietro nessuno. 
 

Stiamo collaborando con tutti gli enti territoriali per incrementare le risorse per lo
sviluppo economico dei territori. Ma anche mettere in campo a livello locale

agevolazioni fiscali. 
 

Oggi riattiviamo anche confesercentinews, che dopo un lungo silenzio torna in una
versione completamente rinnovata, nei contenuti e nella grafica. Vogliamo che sia uno
strumento per tenere un filo diretto con voi, i nostri soci, per darvi gli aggiornamenti

essenziali ed una visione d’insieme sul mondo del commercio. Senza perdere
l’attenzione alle storie di vita e d’impresa che sono l’anima della nostra associazione.

 
Siamo consapevoli che la nostra forza sono le imprese, e la rinascita socio-economica
potrà avvenire solo insieme e “dal basso”, avendo come protagonisti voi, i soggetti del
tessuto economico-sociale a livello locale. La certezza di questo periodo è che finirà.

E quando questo accadrà dovremo essere pronti.

PRONTI A RIPARTIRE
di Nicola Rossi

L'editoriale del Presidente
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ACCORDO CON BANCA PATAVINA:
PRESTITI AGEVOLATI FINO A 35.000 €
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«Soprattutto in tempo di crisi» commenta il presidente
della Confesercenti del Veneto Centrale, Nicola Rossi,
«l’accesso al credito è una condizione essenziale per
portare avanti le attività economiche. Le piccole e
microimprese hanno bisogno di liquidità per sostituire
i mezzi di trasporto: pensiamo solo al fatto che
l’aggiornamento normativo è costante e periodicamente
alcuni mezzi vengono interdetti alla circolazione per
motivi ambientali. Questo però impone il problema
dell’acquisto di nuovi mezzi, una spesa forse non tra le
più onerose ma comunque importante. Un’altra
esigenza forte è quella del rinnovamento del
magazzino, nel settore moda: i negozi hanno bisogno di
acquistare nuove merci ma mancano gli introiti persi
con i lockdown e con le successive altalene tra aperture
e chiusure. Ancora, si può usufruire della convenzione
per rendere più belli e accoglienti i locali, con piccoli
interventi di manutenzione e rinnovamento
dell’arredo». 

Accesso al credito in tempi rapidi e tassi agevolati, con la garanzia ItaliaComfidi

«Ci auguriamo tutti di aver superato la fase più critica
dell’emergenza» continua il responsabile per l’area
Nord Italia di Italia Comfidi, dott. Domenico Perroni
«ma certamente dobbiamo ancora affrontare le
conseguenze economiche che insieme ai morti questa
pandemia ha causato. Le nostre imprese dovranno
confrontarsi, comprendere questo nuovo scenario e
ricercare nuovi equilibri gestionali e/o spazi di
business diversi. Per far ciò occorrono interlocutori
credibili, rinnovata fiducia e nuovo credito. A questo
proposito, la Confesercenti insieme a Banca Patavina e
Italia Comfidi, che mi onoro di rappresentare, hanno
fatto proprie queste istanze dando vita ad un
protocollo di intesa che impegna tutti noi a percorsi
agevolati sia in termini di tempistiche di risposta che di
pricing a favore delle imprese stesse, da un lato
azzerando le differenze di rating con conseguente
risparmio sui saggi di interesse e dall’altro
accompagnando la richiesta di finanziamento».

Nel dettaglio:

Da 10 a 35mila euro finanziati

Fino a 72 mesi di finanziamento con un

massimo di 24 mesi di preammortamento

Garanzia Italia Comfidi a prezzi

concorrenziali dal 50% all'80% di importo

nominale a prima richiesta

Tasso di interesse annuo fisso all'1,95%

Alla necessità delle imprese, Confesercenti risponde 
quindi con un accordo che garantisce l’accesso al 
 credito in tempi brevi, e con un tasso contenuto. 
A fare da garante, poi, c’è la società di intermediazione
finanziaria Italia Comfidi. «Con questo accordo»
conclude Rossi «cogliamo tutti gli obiettivi che ci
siamo posti, e in più miglioriamo il rating dell’azienda
grazie alla garanzia di Italia Comfidi». 

Prestiti agevolati fino a 35mila euro, con durata

del finanziamento fino a 72 mesi e tassi

d’interesse di favore. L’accordo sottoscritto da

Confesercenti del Veneto Centrale e Banca

Patavina, con la garanzia di ItaliaComfidi,

risponde alla grande necessità, da parte della

microimpresa, di avere liquidità in tempi brevi. 



ALBERGHI E RISTORANTI,
CONTINUANO A MANCARE

FIGURE SPECIALIZZATE
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«Con il secondo lockdown», spiega
Fabio Legnaro, referente Fiepet
Confesercenti di Padova e titolare
dell’Antica Trattoria Ballotta, 

Poletto, titolare dell’AbanoRitz.
«L’alta stagione sta arrivando e
siamo in una situazione molto
difficile. Non è facile trovare
figure specializzate e quando le
troviamo non è facile nemmeno
trovare un accordo soddisfacente
per noi e per loro. Servirebbero
soluzioni contrattuali nuove, che
mettano gli imprenditori nelle
condizioni di offrire ai lavoratori
una migliore soddisfazione
economica».  

Cescot Veneto – ci siamo mossi per
dare una risposta concreta al
fabbisogno occupazionale,
promuovendo corsi mirati a
formare in tempi brevi gli specialisti
mancanti. I corsi, rivolti a over 30
disoccupati, sono in partenza da
fine settembre e le iscrizioni sono
ancora aperte».

Il progetto sarà realizzato grazie
all’Assegno per il Lavoro,
intervento previsto dalla Regione
Veneto per sostenere l’occupazione
e favorire il reinserimento di
cittadini disoccupati. La Regione
non eroga denaro, ma voucher
spendibili in servizi di formazione,
orientamento e counseling utili ad
arricchire le competenze
professionali e ampliare le
opportunità lavorative.

In particolare, i corsi di formazione
proposti da Cescot nascono da una
precisa domanda degli
imprenditori della zona Terme e
Colli: i posti di lavoro ci sono già,
aspettano solo di essere colmati
con le figure giuste.

Situazione di crisi anche negli hotel delle Terme, dove si avvicina l’alta stagione

Non solo stagionali: tra chef, maître e
barman sono tantissime le figure che
ancora mancano all’appello nel mondo
della ristorazione e della ricezione
padovana. E il problema, purtroppo,
non si è risolto con il finire della
stagione estiva. Anzi.

«Mancano professionisti:

chef de partie, chef de rang,

maître e barman»
- Fabio Legnaro

«abbiamo perso molti lavoratori
specializzati, che con la cassa
integrazione non trovavano
soddisfazione economica e così si
sono spostati verso altri settori.
Non parliamo di “manovalanza”, ma
di professionisti: chef de partie,
chef de rang, maître, barman.
Figure altamente specializzate,
che abbiamo perso con la chiusura
e che ora stiamo facendo molta
fatica a ritrovare. Mancano anche
tecnici che riparano le cucine,
intervenendo sull’elettronica e
sulla meccanica delle macchine».
La situazione è anche peggiore
negli alberghi, in particolare quelli
della zona termale, dove l’alta
stagione inizia a ottobre.
L’AbanoRitz Hotel Terme, ad
esempio, sta cercando camerieri,
chef de partie, chef de rang e un
barman. 
«Sto rinunciando ad alcune
prenotazioni perché non ho
abbastanza personale» spiega Ida 

«Qui ad Abano rinunciamo

alle prenotazioni per

mancanza di personale»
- Ida Poletto

La problematica non è nuova e già
nei mesi scorsi Cescot Veneto
(ente di formazione di
Confesercenti) si era mosso per
venire incontro alle richieste
degli imprenditori dell’area
ristorazione e alberghiera.
«Considerate le numerose
sollecitazioni ricevute, – spiega 
 Valentina Consuma,
coordinatrice della formazione 



Minifrutta Degan si organizzavano consegne a
domicilio completamente gratuite. 

PIONIERI DELL'INNOVAZIONE: AL MINIFRUTTA

DEGAN SI CONSEGNA A DOMICILIO AL 1987

BUON APPETITO!

Ingredienti:
- 500 gr di zucca
- 150 gr di parmigiano
- 3 uova
- 50 ml di latte intero o panna fresca
- 10 gr di sale
- 200 gr di Morlacco
- Burro, noce moscata, pepe q.b.

Per la fonduta:
- 300 ml di panna fresca
- 100 gr di parmigiano
- 200 gr di Asiago
- sale q.b.

Mondare la zucca, tagliarla a cubettoni e cuocere in
forno per circa 20 minuti. Togliere la zucca dal forno e
riporla in un contenitore, poi unire il parmigiano, 3
uova, 50 ml di latte, il sale, il pepe e la noce moscata.
Amalgamare il tutto fino ad ottenere un composto
morbido ed omogeneo. Poi ungere con il burro gli
stampini, infarinarli e riempirli fino al bordo. Disporli
quindi su una placca, tagliare il Morlacco a cubetti e
inserire 1 cubetto al centro di ogni stampino, poi
infornare. A parte fate sciogliere in un pentolino
antiaderente l’asiago grattugiato, il parmigiano e la
panna. Salare e pepare a piacere. Far sobbollire finché
non si addensa. A cottura ultimata dei flan, sfornare e
lasciare raffreddare per circa mezz’ora. Passata la
mezz’ora, toglierli dagli stampini delicatamente,
aiutandosi con un coltello a punta arrotondata. Riporli
su una placca da forno e cospargerli di parmigiano.
Rimetterli in forno a 220° per 5 minuti e fare gratinare.
Nel frattempo prendere la fonduta e versare circa 3
cucchiai al centro del piatto e adagiarvi il flan gratinato. 

Livio e i suoi familiari furono letteralmente
pionieri di un metodo di vendita che si fece
strada decenni più avanti, e che è diventato
abitudine solo in tempi recentissimi, a causa della
pandemia. La conduzione è sempre stata familiare
e all’attività collaboravano tutti: moglie, marito e i
due figli, che in estate sfrecciavano in bicicletta
con i pacchi per i clienti. Nel 1998 i Degan
riescono ad acquisire anche lo spazio di un
negozio accanto, raddoppiando l’estensione del
locale. Alcuni anni fa, poi, sono riusciti ad
espandersi ulteriormente, aprendo così una
cucina dove si preparano piatti pronti: ottime
melanzane alla parmigiana, pasticci farciti in vario
modo e molto altro, a seconda dei prodotti di
stagione e della creatività del cuoco. 

La storia del Minifrutta Degan ha origine nel 1974,
quando Livio ottiene la licenza di macellaio. Nel
1987 decide di aprire un negozio in Via Torino, alla
Sacra Famiglia. Inizialmente era “mini” per davvero:
appena 18 metri quadrati. Ma in quel poco spazio
c’erano tutti gli ingredienti per far crescere
un’impresa di successo: tanto lavoro, dedizione e
un'idea innovativa. Già nel 1987, infatti, al
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Ecco una semplice e deliziosa ricetta autunnale
proposta dal Minifrutta Degan:

FLAN DI ZUCCA CON FONDUTA DI ASIAGO 

E CUORE AL MORLACCO

Microstorie
Minifrutta Degan dal 1987



Comunicare e Misurare per
sfruttare al massimo newsletter
e social

MARTEDì 5 OTTOBRE

Whatsapp, arriva il carrello per
fare acquisti via chat

MARTEDì 12 OTTOBRE

Colonnine Elettriche: che
futuro possiamo immaginare
per le imprese?

MARTEDì 19 OTTOBRE

Social Commerce, come usarlo
per aumentare le vendite

MARTEDì 26 OTTOBRE

Ore 21.00
Iscrizioni: info@cdvc.it
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APPUNTAMENTI
FORMATIVI

PID
Punto Impresa

Digitale

FORMAZIONE
IN PRESENZA

FGL
Formazione

Generale
del Lavoratore Salute e sicurezza per i

lavoratori

MERCOLEDì 27 OTTOBRE

Ore 14.30 - 18.30
Iscrizioni: m.concas@cdvc.it

FORMAZIONE
ONLINE
WEBINAR

Gli sportelli PID sono a
disposizione per
approfondimenti su temi
quali la semplificazione
amministrativa in chiave
digitale, fatturazione
elettronica, cassetto
digitale, servizi della
pubblica amministrazione e
strumenti per e-commerce,
social media marketing e
smart working.



DISTRETTO DI
CAMPODARSEGO

DISTRETTO DI
MONTAGNANA

Punto di ritrovo: Chiesa di Fiumicello

EVENTI

Punto di ritrovo: Anima Cafè a Bronzola

Per prenotazioni:

info@visitapadova.it – 3394368067

Domenica 10 Ottobre ore 16.00

Tour a sei zampe

 

Sabato 2 Ottobre ore 9.30

Tour a piedi alla scoperta della figura

del Beato Andrea Giacinto Longhin

 

Punto di ritrovo: P.zza V.Emanuele II ( davanti
al Monumento)

Sabato 2 Ottobre ore 10.00

Per prenotazioni:

info@alicemiguida.it
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Invio domanda per il Bonus Pubblicità 2021

SCADENZE FISCALI DEL MESE

DATA ADEMPIMENTI

VENERDÌ 1

LUNEDÌ 4

VENERDÌ 15

LUNEDÌ 18

LUNEDÌ 25

MERCOLEDÌ 20

SABATO 2/11

Registrazione e versamento imposta di registro sui Contratti di
Locazione

Invio domanda per il Bonus sanificazione, dpi e tamponi 2021 

Versamento 5^ rata Irpef a titolo di primo acconto 2021 e saldo 2020
per i titolari di partita Iva

Liquidazione e versamento dell ' Iva relativa al mese precedente

Versamento imposta sugli intrattenimenti

Versamento ritenute operate nel mese precedente sui sostituti
d'imposta

Ravvedimento - Omessi versamenti di imposte e ritenute

Versamento rata “Rottamazione ter”, “Saldo e stralcio” e “Definizione
agevolata”

Esterometro – Invio comunicazione terzo trimestre 

Invio modelli 770/2021 

Presentazione Mod. 730/2021 integrativo

Trasmissione Elenchi INTRASTAT - Mensili e Trimestrali

Trasmissione dichiarazione trimestrale IVA riepilogativa per Regime
speciale IVA MOSS

Adempimenti contabili Soggetti IVA

Adempimenti contabili ASD, Pro-loco e altre associazioni

Adempimenti contabili Esercenti commercio al minuto non obbligati
alla trasmissione telematica

 CONTATTACI per usufruire del servizio



S E G U I C I  S U

W W W . C O N F E S E R C E N T I D E L V E N E T O C E N T R A L E . I T

V I E N I  A  T R O V A R C I

U F F . S T A M P A @ C D V C . I T

C O N F E S E R C E N T I  D E L  V E N E T O  C E N T R A L E
V I A  G .  S A V E L L I ,  8  -  3 5 1 2 9  P A D O V A
V I A  G .  Z A M P I E R I ,  1 9  -  3 6 1 0 0  V I C E N Z A

R E D A Z I O N E :

D i r e t t o r e  R e s p o n s a b i l e :  N i c o l a  F o s s e l l a
R e d a z i o n e :  A l e s s a n d r a  T r i v e l l a t o ,  S i l v i a  Q u a r a n t a
I m p a g i n a z i o n e :  V a l e n t i n a  A c c o t o
H a n n o  c o l l a b o r a t o  a  q u e s t o  n u m e r o :  G i u l i a  C r e s c e n z i o
I n  c o p e r t i n a :  F a b i o  L e g n a r o  ( A n t i c a  T r a t t o r i a  D a  B a l l o t t a )  e  M i c h e l e  D e g a n
( M i n i f r u t t a  D e g a n )


