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Gastronomia S. Rocco





COMPILAZIONE DEL MUD
DAL 1° APRILE 2022

Dall'1 al 30 aprile 2022 sarà possibile presentare i documenti
per il Modello Unico Ambientale

Il MUD è il Modello Unico di Dichiarazione
Ambientale attraverso il quale ogni anno devono
essere dichiarati i rifiuti prodotti, raccolti, smaltiti,
avviati al recupero, trasportati o intermediati
nell’anno 2021, ovvero quello precedente la data di
presentazione della dichiarazione.
I soggetti con obbligo di presentazione del Modello
sono imprese ed enti che effettuano operazioni di
recupero e smaltimento dei rifiuti, quali stazioni di
servizio, autolavaggi, autodemolizioni, ricambi
pneumatici moto, cicli, auto, autoricambi/officine,
ecc. I titolari di tali imprese dovranno prestare
attenzione poiché la mancata o l’errata compilazione
del MUD prevede sanzioni variabili da 2.000 a 10.000 

NUOVE DISPOSIZIONI PER IL
SUPERAMENTO DELL'EMERGENZA

obbligo di mascherine: viene reiterato fino al 30
aprile l’obbligo di mascherine ffp2 negli ambienti
al chiuso quali i mezzi di trasporto e i luoghi dove
si tengono spettacoli aperti al pubblico. Nei luoghi
di lavoro sarà invece sufficiente indossare
dispositivi di protezione delle vie respiratorie;
fine del sistema delle zone colorate;
capienze impianti sportivi: ritorno al 100%
all’aperto e al chiuso dal primo aprile;
protocolli e linee guida: possibilità di adozione
con ordinanza del Ministro della Salute.

Il Consiglio dei Ministri, con la comunicazione del 17
marzo 2022, ha approvato il decreto legge che
introduce disposizioni urgenti per il superamento
delle misure di contrasto alla diffusione dell’epidemia
da COVID-19, in conseguenza della cessazione il 31
marzo dello stato di emergenza.

Il provvedimento interviene in tema di:

euro. Per gestire al meglio tali pratiche è possibile
affidarsi ai relativi uffici di Padova o di Vicenza
della Confesercenti del Veneto Centrale, che
erogheranno il servizio fino al 13 di maggio.
I soci e clienti potranno recarsi in sede dall'1 al 30
aprile per la consegna dei documenti necessari
previo appuntamento telefonico o email con il
centralino provinciale. 
È importante portare con sé tutti i documenti
assieme, tra cui il registro di carico e scarico
aggiornato, compilato e vidimato dalla Camera di
Commercio e tutti i formulari rilasciati dagli
operatori che hanno ritirato e smaltito i rifiuti nel
2021.

Dal primo aprile sarà possibile per tutti, compresi
gli over 50, accedere ai luoghi di lavoro con il Green
Pass Base per il quale dal 1° maggio è eliminato
l’obbligo. Fino al 31 dicembre 2022 resta l’obbligo
vaccinale con la sospensione dal lavoro per le
professioni sanitarie. La possibilità di smart
working semplificato viene prorogata al 30 giugno
2022 e, dal 1° aprile, scattano per tutti le stesse
regole in materia di quarantena, senza distinzione
tra vaccinati e non vaccinati.

Consiglio dei Ministri: stop alle zone colorate, ritorno
al Green Pass Base nei posti di lavoro
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TURISMO IN CRISI: DAL 2020
PERSI OLTRE 2,5 MILIARDI

Nella provincia di Padova il
settore turismo coinvolge più di
6.500 imprese. A queste si
aggiungono i quasi 500
professionisti che vi operano e
oltre 700 attività ricettive non
organizzate in impresa
(affittacamere, B&B, locazioni
turistiche).
Si tratta di un settore che incide
in modo importante sull’economia
e, secondo la stima
dell’Osservatorio Economico
della Confesercenti aveva un
fatturato (pre Covid) di 1,9
miliardi, con un valore aggiunto
(nell’indotto) che arriva a 2,3
miliardi. Nel 2020 la perdita di
presenze è stata di oltre il 60%,
per un crollo di indotto pari a
quasi 1,4 miliardi. Nel 2021,
nonostante la lieve ripresa, le
presenze sono calate di quasi il
50%, per una perdita complessiva
di 1,15 miliardi. Significa che
dall’inizio della pandemia a fine
2021 il settore turismo a Padova
ha perso 2,55 miliardi: oltre un
intero anno di lavoro.
Sul 2022 mancano ancora i dati
ufficiali, ma gli operatori

confermano che lo stallo permane.
Pressoché fermi i gruppi
organizzati, le gite scolastiche e in
generale tutto il turismo che non
sia di prossimità. «La ripresa
turistica ancora non c’è» testimonia
Mariaclaudia Crivellaro, guida
turistica Federagit Confesercenti
«il periodo di aprile, che è quello
della Pasqua, è ancora molto
scarico. Mancano completamente le
presenze straniere di qualunque
nazionalità, i gruppi sono
pochissimi e arrivano
prevalentemente su Venezia. Per le
guide come categoria persiste un
periodo di forte crisi: soffre di più
chi lavorava con le agenzie di
viaggi, mentre riesce ancora a
lavorare, anche se con piccoli e
piccolissimi numeri, chi con un po’
di intraprendenza si è organizzato
da sé proponendo itinerari e
iniziative rivolti anche ai turisti
italiani. Personalmente in questo
momento ho pochissime richieste e
vengono in ampia parte da
piccolissimi gruppi di amici o
addirittura singole coppie».

Confesercenti: Dopo la pandemia, a fermare i viaggiatori c'è la guerra. Fermi
soprattutto gli arrivi dall'estero i gruppi organizzati e anche le gite scolastiche

Dopo lo shock causato dalla
pandemia, il turismo veneto e
padovano soffre ora dell’instabilità
politica dovuta alla crisi Ucraina-
Russia. La guerra nell’est Europa ha
infatti bloccato quasi del tutto il
turismo internazionale, che
rappresenta una fetta maggioritaria
degli arrivi e delle presenze in
Veneto, soprattutto nelle città
d’arte.
«Le mete balneari, lacustri o di
montagna» spiega Francesco
Mattiazzo, Presidente di
Assoturismo Confesercenti del
Veneto «anche negli ultimi anni
hanno retto grazie all’alta presenza
di italiani e veneti, che in molti
hanno colto l’occasione per
riscoprire le bellezze del territorio.
Soffrono invece le città d’arte, dove
il turismo maggioritario è quello
che arriva dall’estero: a Venezia gli
stranieri erano l’87%, a Verona il
58%, a Padova il 48%. E già dalla
primavera queste città iniziavano a
popolarsi con grandi gruppi
organizzati provenienti da
Germania, Cina e Stati Uniti.
Assistiamo invece ad un periodo di
stallo che permane ormai dal 2020.
A frenare i viaggiatori, prima, era
la pandemia: ora che l’emergenza
sanitaria sembra finalmente più
sotto controllo è esplosa una guerra
che ha paralizzato tutta la mobilità
internazionale, non solo i flussi
provenienti dalla Russia e dall’est
Europa.
Sul freno ai consumi pesano anche
l’inflazione e i rincari delle ultime
settimane, che hanno fatto crescere
i costi della benzina, delle bollette e
i beni di primo consumo.
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CRAZY PIZZA a Grisignano di Zocco
Nata nel 1996 per passione e amore, Crazy Pizza è un’azienda che ama profondamente il suo territorio, le
tradizioni e soprattutto la qualità della materia prima locale, locale giovane, smart, molto accattivante, viene
voglia di entrare e ordinare una pizza. Se vuoi mangiare una pizza leggera, tradizionale con ingredienti del
nostro territorio è il luogo perfetto, la pizzeria è da asporto, puoi portare a casa una pizza veramente sana e
gustosa.

BOSCO MARDIGLIANA tra Mestrino e Veggiano
Nel ristorante Bosco Mardigliana si respira passione, amore per il territorio e per la cucina tradizionale veneta.
La famiglia Coltro ha voluto recuperare un rudere del 1600 e far diventare questo luogo un ristorante rinomato
ricco di bontà gastronomiche. Una location esclusiva con un mix di raffinatezza e tradizionalità, in questo locale
non si respira solo atmosfera familiare ma anche amore per il proprio lavoro, per ogni singolo dettaglio in
perfetta armonia tra antico e moderno.

OSTERIA AL PARCO a Rubano
Nella cornice naturale del Parco Etnografico di Rubano troviamo questa interessante realtà. All’interno
dell’Osteria al Parco si può gustare i piatti tipici della tradizione veneta coniugata allo stile di un’osteria
contemporanea. Si possono mangiare prodotti biologici a km 0 e stagionali, il menù settimanale ha un’impronta
salutare e leggera per una pausa pranzo che permette di staccare dai pensieri e ripartire rigenerati, con
particolare attenzione per le persone vegetariane. L’Osteria è anche un punto di aggregazione e socializzazione,
organizza laboratori didattici e visite guidate, attività per i bambini, corsi, meeting ma anche cerimonie.

BAR RENE’ a Sarmeola
Bar René a Sarmeola è un locale accogliente e familiare, per una pausa pranzo veloce ma rilassante. All’interno
del locale possiamo trovare una cucina a vista, piatti espressi, studiati e ricercati, frutto dell’esperienza
decennale dello Chef Gianfranco Sottoriva che ogni giorno crea piatti sfiziosi e gourmet, con prodotti locali e
stagionali. Clima familiare ed accogliente, per una pausa pranzo veloce anche da consumare in ufficio.

LE AZIENDE CHE HANNO ADERITO RAPPRESENTANDO TUTTO IL DISTRETTO, SONO:

Nel quotidiano lavoro della nostra Associazione stiamo terminando il progetto nel Distretto Territoriale di
Mestrino, Rubano, Veggiano e Grisignano di Zocco. Si tratta dell’azione: “Il piatto del Territorio” in
collaborazione con le attività di ristorazione dei 4 comuni.
L’idea nasce nel voler proporre a coloro che utilizzano i locali della zona cibo sano, a km 0 e con prodotti di
qualità. La nostra proposta è quella di mettere a punto un piatto salutare, ma molto accattivante grazie alla
creatività dei vari ristoratori.

IL PIATTO DEL TERRITORIO
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Un premio speciale per la Gastronomia San Rocco
di Este, eletta dal noto sito Matrimonio.com tra i
vincitori dei prestigiosi Wedding Awards, a cui
partecipano oltre 65.000 imprese iscritte al
portale.
I Wedding Awards sono gli unici premi del settore
assegnati sulla base delle recensioni delle coppie

BUON APPETITO!

sposate, ed è proprio questa la loro forza. Il
premio riconosce San Rocco Catering come uno
dei professionisti più raccomandati dalle coppie
che si sono sposate nel 2021.

Con i suoi quasi trent'anni di esperienza, il
Catering San Rocco è un'impresa tutta femminile,
guidata da sette donne: Antonella, Marina,
Massimiliana, Lidia, Debora, Angela e Irma. Fin
dai primi anni, provarono ad affiancare il semplice
asporto con un servizio catering completo:
un'idea innovativa ai tempi. 

Oggi l'impresa è cresciuta nei servizi e nelle
collaborazioni:  organizza catering e banqueting
per eventi piccoli e grandi, dalle feste ai
matrimoni. La Gastronomia è associata a tutti i
principali portali per eventi (Matrimonio.com è
uno dei tanti), ma la cucina offerta rimane
saldamente ancorata ai piatti della tradizione,
dalle lasagna all'anatra.Microstorie

Gastronomia San Rocco

In una terrina (o planetaria) sbattere le uova con lo
zucchero, aggiungere il burro fuso e pian piano la
farina, alternata al latte e infine aggiungere il lievito.
L'impasto dovrà risultare liscio e compatto.
Imburrare una teglia o ricoprirla di carta forno,
posizionare l'impasto e modellarlo a forma di ovale
un po' appuntito, infine cospargerlo di granella di
zucchero sulla superficie. Mettere in forno caldo a
160° per 40 minuti. 
Si consiglia di mangiarla inzuppata nel vino!

Ingredienti:
- 3 uova
- 10/11 cucchiai di zucchero
- 50 gr di burro
- 3/4 bicchieri di latte
- 450 c.a. farina 00 q.b.
- 1 bustina di lievito
- granella di zucchero per decorare

FUGASSA PASQUALINA

La focaccia veneta o veneziana è un grande lievitato pasquale che sembra avere alle spalle una lunga tradizione, ma
è pur vero che la tradizione di preparare pani dolci per il periodo festivo era presente in tutto il Veneto almeno a
partire dal XVIII secolo.
Un altro dolce pasquale tipico, se pur meno diffuso, è la fugassa pasqualina o adriese, un prodotto della zona di
Adria e del Polesine, di cui vi proponiamo la ricetta:
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APPUNTAMENTI
FORMATIVI

FORMAZIONE
IN PRESENZA

MARTEDì 5 APRILE
MARTEDì 12 APRILE

Ore 10.00 - 13.00

FORMAZIONE
ONLINE
WEBINAR

 Rinnovo
Formazione

Generale dei
Lavoratori (Vicenza)

Corso HACCP

Iscrizioni: m.concas@cdvc.it

Rinnovo Antincendio
(Padova)

Formazione Generale
dei Lavoratori

(Vicenza)
MARTEDì 5 APRILE
MARTEDì 12 APRILE

Ore 14.00 - 18.00

LUNEDì 4 APRILE
Ore 14.00 - 16.00

MERCOLEDì 20 APRILE
Ore 15.30 - 17.30
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DISTRETTO DI
 ABANO TERME

DISTRETTO
BASSANO DEL G.

Ex Foro Boario e via Beata Giovanna

Artigianato in Borgo Leon
Sabato 9 Aprile

Parco Urbano Termale 

Agorà, la Grecia in Piazza
Dal 22 al 25 Aprile

EVENTI

DISTRETTO
DI MONTEGALDA

In Piazza G. Marconi

Piccolo Mondo Moderno
e Fiera di San Marco

Lunedì 25 Aprile
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SCADENZE FISCALI DEL MESE

DATA ADEMPIMENTI

LUNEDÌ 18

MARTEDÌ 19

MERCOLEDÌ 20

INPS – Versamento contributi datori di lavoro domestico

INPS - Versamento contributi lavoro dipendente

INPGI - Versamento contributi dipendenti

RITENUTE - Versamento ritenute su redditi da lavoro dipendente e
assimilati, lavoro autonomo, provvigioni, corrispettivi per contratti
d'appalto nei confronti dei condomini nonché sull 'ammontare dei
canoni/corrispettivi relativi ai contratti di locazione breve (febbraio
2022)

SPLIT PAYMENT - Versamento Iva derivante da scissione dei
pagamenti

CONTRIBUTI PREVIDENZIALI - Versamento contributi dipendenti relativi
al mese di febbraio 2022

REGIME SPECIALE IVA MOSS - Invio dichiarazione e versamento IVA

 CONTATTACI PER USUFRUIRE DEI SERVIZI

DOMENICA 10

IMPOSTA SUGLI INTRATTENIMENTI - Versamento mensile

ADDIZIONALI - Versamento addizionali regionale/comunale su redditi
da lavoro dipendente (febbraio 2022)

e.rampazzo@cdvc.it - 049 8698612

DOMENICA 17 INPS - Versamento contributi gestione separata



S E G U I C I  S U

W W W . C O N F E S E R C E N T I D E L V E N E T O C E N T R A L E . I T

V I E N I  A  T R O V A R C I

U F F . S T A M P A @ C D V C . I T

C O N F E S E R C E N T I  D E L  V E N E T O  C E N T R A L E

V I A  G .  S A V E L L I ,  8  -  3 5 1 2 9  P A D O V A

V I A  G .  Z A M P I E R I ,  1 9  -  3 6 1 0 0  V I C E N Z A

R E D A Z I O N E :

D i r e t t o r e  R e s p o n s a b i l e :  N i c o l a  F o s s e l l a

R e d a z i o n e :  A l e s s a n d r a  T r i v e l l a t o ,  S i l v i a  Q u a r a n t a

I m p a g i n a z i o n e :  V a l e n t i n a  A c c o t o

H a n n o  c o l l a b o r a t o  a  q u e s t o  n u m e r o :  M a u r o  C i n e f r a ,  G i u l i a  C r e s c e n z i o ,  M a r c o  M a n i e r o

I n  c o p e r t i n a :  L u c a  P a s i n  ( S a l u s  C a f f è )  e  M a r i n a ,  A n t o n e l l a  e  M a s s i m i l i a n a  ( P a s t i c c e r i a

S a n  R o c c o )


